De toekomst van ons voedsel:

Smakelijk, gezond en duurzaam

Toine Timmermans
Programma manager Duurzame Voedselketens
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en ethisch voedsel ?

Max Havelaar

Chocolade zonder slavenarbeid
Biologisch,EKO

Fair Trade

Diervriendelijk, IKB, MSC
MilieuKeur Milieuvriendelijke verpakking
Rainforest Alliance, UTZ certificaat Kosten, eigenschappen en
Puur & Eerlijk

De boodschap
Labels....
Certificaten.... Ko

the Carbon Trust

Lagere doorloopsnelheid in
winkels

Houdbaarheids issues
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“Sustainable development is development that meets the
need for the present without compromising the ability of
future generations to meet their own needs.”

(Brundtland, 1987)

“Containerbegrip”, te onderscheiden in bijv.10 dimensies:

energieverbruik, klimaatverandering, waterverbruik,
transport, afval/verspilling, dierenwelzijn, teelt&primaire
productie, sociale voorzieningen,
arbeidsomstandigheden/fair trade, biodiversiteit.
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Voldoen aan de wensen van de Europese consument naar
gezond, vellig, gevarieerd en betaalbaar voedsel, geproduceerd
In een tijdperk met toenemende bezorgdheid over het milieu

De 3 kernissues:

Verbeteren van gezondheid, welzijn en gelukkig ouder worden
Versterken van consumentenvertrouwen in de voedselketen
Een duurzame en ethische productiewijze

Bron: ETP Food for Life, 2008
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wworld Populatiomn: 1950-2050
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Enorme verschillen wereldwijd: van ondervoeding tot
overvloed aan voedsel en stijging in mensen met obesitas

Toenemende vraag naar dierlijke eiwitten: de huidige
productie van 228 Miljoen ton viees zou ruim moeten
verdubbelen naar 463 Miljoen ton in 2050 (FAQO, 2010).
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itdaqinq: Feedinqg the world

Efficientie van ons huidige voedsel systeem:

40.000 tot 50.000 kcal aan (fossiele) energie zijn
nodig om 2.000 tot 3.000 kcal of verteerbare
energie te produceren (dagelijkse behoefte)

EU: 30% van de Klimaatverandering en 25% van
onze energie consumptie is gerelateerd aan ons
voedsel systeem
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Milieu impact voedselproductie

expenditures

use of pesticides
fish extraction
water use

land use
eutrophication
acidification
greenhouse gasses

road traffic noise

summersmaog

20% 40% 60% 80%

m clothing housing furnishing m food leisure ' pers care labor
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Jaarlijks wordt 3 miljoen ton voedsel onnodig
verspild en slechts voor een deel wordt als
reststroom benut

Dit komt overeen met een bedrag van 3.6
miljard Euro

1.6 miljard Euro wordt verspild bij de consument

2 miljard Euro wordt verspild in de keten en in het
out-of-home kanaal

De totale voedselverspilling komt overeen met 6
miljoen ton CO, equivalenten

Productie Verwerking en Retail & out -of Consument
distributie home

EUR 0.8 — 1.2 bn EURO—1.2 bn EUR 0.3 — 0.5 bn EUR 1.3 —1.9 bn
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le Wageningen UR: meer met

Agroproductie 21ste eeuw
2X meer met 2x minder:

y
4
)

Volledige exploitatie van het biologisch potentieel
Geen verliezen In het agrofood netwerk

Slim aanpassen aan unieke condities

Ontdekken van nieuwe (keten)allianties
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Wageningen UR Food & Biobased Research

Drie onderzoeksprogramma’s

Gezond & Smakelijk Voedsel
Duurzame Voedselketens

Bio-based Economy
R e q;r —_ Res :__::,:.r-. F
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Duurzaam consumeren

/5% van de consumenten bij Marks & Spencer UK wil
‘maatschappelijk verantwoord’ kopen:

8 % Is gepassioneerd duurzaam

« 30% wil actief een bijdrage leveren, maar weet niet
hoe

 30% wil ook iets doen, echter heeft individueel
handelen ook effect ?
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| |
Doorbraak In

Overzicht technologie voor
houdbaarheid verlenging:

Invriezen
Drogen

Thermische behandeling (inblikken,
UHT-behandeling)

Niet-thermisch behandeling
technieken
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Milde conservering: Verlengen van Houdbaarheid met
minder Energie !

Niet thermische volumetrische verwerkingstechnieken: :
Hoge druk verwerking
Pulsed Electric Field, Radio frequentie

Niet-thermische oppervlakte verwerkingstechnieken:
Hoge intensiteit gepulseerd licht
Koude plasma behandeling

installatietechniek
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micro-organismen | " | Inactivatie van sporen
f | | (gecombineerd met
hoge temperatuur)

Permeabilisatie van Inactivati@ van I
celmembranen enzymen |||

l" Sterilisatie
la= p=g Pasteurisatie

WAGENING EN [EN ¥ BURGERS ERGON

installatietechniek




CLBASSAC
-i’lhfﬂmpl
e — g_;»;., .

= "'-';éi‘h't

dr]

Kwetsbaar product 4 T T ,
Enzymatische bruinverkleuring GUAC Lo
Houdbaarheid van 30 dagen in koeling
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Nieuwe ontwikkeling: Hoge Druk sterilisatie

Aardappeltjes

Hoge druk sterilisatie - hitte sterilisatie - Blanco Hoge druk sterilisatie - hitte sterilisatie - Blanco
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De100% Plantaardige
| smaak- en kauwsensatie
* Innovative Protein

rich i
e oy ot ol 1o mae uit Nederland

more sustalname
* Non-vegetarian

replacement pr
as possible |
Properties).

Consumers haye @ preference for Meat
0ducts which MIMIC meat 35 close

Preparation, meal Constituent, sensory

Aim:

Devefcp_ment of innovative protein fich products using
alternative {non-animal) protein sources in combination
with novel technologies for food structuring,
Methods:

. Design @ meat analogue by combining knowledge of
protein properties and texturizing capabilities of novel
process technologies.

* Sensory testing and consumer study of the 2 inhouse
developed meat analogues in comparison with 8
commercially available products (meat and meat
replacements),

§ Results:
The in-house developed products clearly distinguish
themselves from the commercially available meat
3 replacement products in terms of toughness, : ? _ > a
{ compactness and fibrousness. ‘ ;
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Food of the Future

stor more information: N

| www.bugsZeaj.nl
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Food of the Future

" /l/c”dﬂ’;:"'( : 5? Jnr Q- «'CfM —A‘

/{)l 3 15} ';"r()

Kriebelende pur ¢
\ en wormachtlge
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Food of the Future
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psychologische
factors

biologische &
fysiologischefactoren

intrinsieke product
karakteristieken

extrinstieke product
karakteristieken
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situationele

factoren
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De menselijke beslisser

OVER DE PEYCHOLOGIE VAN KEUZE EN GEDRAG
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Restaurant van de Toekomst
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Dlsulrienier OndciZ0cK

»Behaviour
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Food of the Future

Duurzaam: absolute noodzaak

4G’s: Genieten, Gemak, Gezond & Goedkoop
blijven belangrijk(st)e aankoopargumenten
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an de toeko

Duurzame partnerships — van grond tot mond

Sluiten kringlopen: optimaal gebruik en
verwaarding van grondstoffen, geen verspilling

Transparantie: informatie uitwisseling
Energiezuinige ketens
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e partnerships producent - retail

WELKOM OP DE HOMEPAGE VAN MIJN BOER
MUN BOER IS PARTNER VAN MARQT AMSTERDAM

MIJN BOER

MUN BCER SELECTEERT VOCR U ELKE DAG DE LEKKERSTE PRODUCTEN BLJ BOEREN EN
TUINDERS ROND AMSTERDAM. DEZE WORDEN DAGELLIKS VERS AANGEYOERD Bl MARQT.

MUN BUER IS EEN SAMENWERKINGSVERBANLD VAN BOEREN EN TUINDERS IN NODRD
HOLLAND DIE GRAAG VOOR MARQT, CUSVOOR U, ELXE DAG WEER OPNIEUW HUN BESTE
PRODUCTEN WILLEN KLAARTETTEN VOOR DE WINKEL(S) VAN MARCT

WUWER<EN AANEEN NIEUWE VORM VAN VOEDSELPRODUCTIE WAARBL ZOVEEL MOGELUK
PRODUCTEN LOKAAL WORDEN AANGEBODEM. DE VELE VOORDELEN DIE HIER WORDEM
BEHAALD KOMEN ALLEN TEN GCEDE AAN KWALITATIEF BETERE PRODUCTEN VOOR
BLUVEND AANVAARDBARE PRLZEN. LATEN WE OOK DE MILIEU YOORDELEN DIE BU
SUCCFS REHAAL D WORDEN NIFT VFRGETEN!
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Ketens van de toeko . Geen versplilling

Mooi van Nature © Katja Gruijters




Transparantie & monitoring in de keten

Controleren en voorspellen van kwaliteit

Vers Actieve genen cDNA
product (MRNA) microarray
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e Temperatuur, rH

* CO, (groenten & fruit)

Sleutel
* O, (vlees, vis)
Voorspellen houdbaarheid . pH & volatiles (vlees)




Verleggen van versgrenzen

Modality shift:

Van vliegtuig
naar schip

—




50% Energie besparing in koeltransport

e Vanaf 2008: 350.000 ton CO,
reductie

Potentie: 2 miljoen ton CO,
reductie en besparing van
honderden miljoenen Euro op
jaarbasis

Ter vergelijking:

0.2 ton CO, besparing voor de
levensduur van een spaarlamp

emissie van 2 miljard auto km




Conclusies

Noodzaak tot Verduurzaming is geen hype, het is een feit

Uitdaging voor de voedsel industrie op gebied van “gezond
& smakelijk” en “duurzame & ethische” productie

Kansen voor innovaties die voldoen aan
consumentenbehoefte en bijdragen aan het vertrouwen van
de consument in de voedselketen (transparantie)

Noodzaak tot integrale oplossingen en ontwerp aanpak ->
sluiten van kringlopen en eco-effectieve netwerken

Een duurzame strategie omvat een visie en business model
over de wijze om een (meer) duurzaam bedrijf en sector te
worden




Bedankt voor uw aandacht !

Toine. Timmermans@wur.nl
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